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1. Hej

SPEED-X™ er den fgrste kombiovn med accelereret tilberedning og
automatisk vask: den perfekte kombination af kvalitet og
hastighed.

Uanet ydeevne, ingen kompromiser.

Dette heefte indeholder alle de oplysninger, du har brug for, for at
du kan bruge ovnen korrekt og udnytte dens fulde potentiale.

Hvis du ikke forstar nogen af trinene, giver UNOX dig gerne alle
oplysninger.
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Symboler, der anvendes i
manualen

Symbol Betydning

Laes brugsanvisningen

Fare! Situationen viser umiddelbar fare, eller en farlig
situation, som kan medfg@re personskade eller dgd

Fare: brandfare!

Fare: elektrisk stad!

Brandfare

2l U=



Elektromagnetisk straling: abn ikke til rum, som er
maerket med dette symbol

Sikkerhedsoplysninger

Generelle sikkerhedsadvarsler

Manglende overholdelse af sikkerhedsforskrifter eller
anden brug eller vedligeholdelse end dem, der er
angivet i denne handbog, medfgrer garantiens bortfald

(for yderligere oplysninger se www.unox.com, afsnit
"Garanti") og friholder producenten fra ethvert ansvar.

Placer dette apparat uden for bgrns raekkevidde.

Renggring og vedligeholdelse skal udfgres af brugeren og ma
IKKE udfgres af bgrn, navnlig hvis de ikke er under opsyn af en
voksen.


https://www.unox.com/

Apparatet ma udelukkende anvendes til fremstilling af fgdevarer i
industri- og professionelle kpkkener af kvalificeret personale, som
gennemfar regelmaessig uddannelse. Enhver anden brug
betragtes som vaerende i modstrid med den tilsigtede brug og
derfor farlig.

Hvis apparatet ikke fungerer, eller hvis der konstateres
funktionelle eller strukturelle aendringer, skal ovnens
stremforsyning afbrydes og et autoriseret UNOX-servicevaerksted
kontaktes. Forsgg aldrig selv at reparere ovhen. Anmod altid om
originale UNOX-reservedele til reparationer.

Det anbefales at kontrollere, at apparatet er i perfekt og sikker
tilstand. La apparatet vedligeholde og kontrollere af et autoriseret
servicecenter mindst én gang om aret.

Apparatets stgjemission er lavere end 70 dB.

UNOX forbeholder sig ret til at foretage forbedringer af udstyr eller
tilbehgr til enhver tid uden forudgaende varsel.

Det er forbudt at reproducere dette heefte helt eller delvist uden
tilladelse fra UNOX. De angivne mal er vejledende og ikke
bindende. | tilfeelde af tvister er originalsproget for denne
vejledning italiensk. UNOX kan ikke holdes ansvarlig for eventuelle
oversaettelses-/fortolkningsfejl.



Advarsle om fare for forbraendinger og
kvaestelser

Under bagningen, og inden alle ovnens dele er
afkelede, er det ngdvendigt at veere opmaerksom pa
kun at rgre ved betjeningselementerne og apparatets

handtag, da de udvendige dele er meget varme
(hgjeste temperatur pa 60 °C/140 °F).

Af sikkerhedshensyn sker tilberedninger normalt med lukket dar.
Hvis dgren abnes, standser oven midlertidigt og signalerer dette
med en meddelelse pa displayet. Tilberedningen genoptages uden
videre, nar dgren lukkes.

Af hensyn til bevarelsen af apparatets fremragende ydelse,
FRARADES det at &bne ovndgren under tilberedning. Navnlig ved
tilberedning med mikrobglger. Hvis det er ngdvendigt at abne
deren, skal dgren abnes meget langsomt og med yderste
forsigtighed. Pas pa den meget varme damp, der frigives fra
ovnkammeret.

Sorg for altid at vaere ifgrt passende varmebeskyttende
beklaedning, og udvis stgrst mulig forsigtighed ved flytning og
udtagning af tilbehgr og andre genstande fra ovhkammeret.

Det er strengt forbudt at placere enhver type bageplade,
kold/varm beholder eller andre genstande oven pa ovnen, ogsa
nar den er slukket. Bring IKKE braendbare eller varmefglsomme
genstande (f.eks. dekorative elementer i plast, lightere osv.) i
naerheden af apparatet.

Der skal vaere mindst 10 cm | 3.94” frirum omkring ovnen.



De fgrste gange apparatet bruges kan det pa grund af
fordampning af nogle af olierne, der medgar til dens produktion,
udsende rgg og ubehagelig lugt. Dette forsvinder gradvist i Igbet
af de naeste par gange, den bruges.

Vaesker eller andre levnedsmidler ma ikke opvarmes i lukkede
beholdere, da de kan eksplodere.

Brug ikke beholdere fyldt med vaesker eller kekkenprodukter, der
bliver flydende ved opvarmning til hgjere niveauer end dem, der let
kan overholdes, for at undga forbraendinger (Europa: IEC 60335-2-
42:2002 / AMD1: 2008)

Opvarmning af drikkevarer kan resultere i en forsinket
overkogning, sa man skal veere forsigtig ved handtering af
beholderen.

Inden indholdet af babyflasker og babymad i krukker forbruges,
skal det omrgres eller rystes, og temperaturen skal kontrolleres
for at undga forbraendinger.

Brug kun redskaber og beholdere, der passer til den valgte
tilberedningstilstand (hurtig eller traditionel).

Opvarmning i mikrobglgeovn af a&ag med skal eller hele hardkogte
a&g kan medfgre risiko for eksplosion, selv nar opvarmningen er
afsluttet.



Advarsler for at undga eventuel for stor
eksponering for mikrobglger

Fors@g ikke at betjene dette apparat med lagen aben,
da det kan medfgre skadelig eksponering for
mikrobglger. Du ma ikke omga eller manipulere med
sikkerhedssystemerne.

Placér ikke genstande mellem ovnens forside og lagen, og lad
ikke snavs eller rester af renggringsmidler samle sig pa
pakningerne.

Taend ikke ovnen, hvis den er beskadiget. Det er saerlig vigtigt, at
ovnlagen lukker korrekt, og at der ikke er nogen skader:

pa lagen (skaevhed)
pa haengsler og lase (gdelagte eller Igse)
pa lagens pakninger og teetningsflader.

Ovnen ma kun justeres eller repareres af tilstraekkeligt kvalificeret
servicepersonale.

Advarsler om brandfare

For brug er det ngdvendigt at kontrollere, at der ikke
befinder sig fremmede genstande inde i ovhkammeret
(f.eks. brugsanvisning, plastposer osv.) eller rester af
renggringsmidler; det er ogsa ngdvendigt at

kontrollere, at regudledningen kan finde sted uhindret,
og at der ikke befinder sig braeandbare materialer i naerheden.



Ved genopvarmning af mad i plast- eller papirbeholdere, skal
ovnen kontrolleres pa grund af den mulige brandfare.

| tilfaelde af r@g skal apparatet kobles fra stremforsyningen, og
dgren skal holdes lukket for at slukke eventuelle flammer.

Placér ikke varmekilder (f.eks. grillapparater, friturekogere osv.),
let antaendelige vaesker eller braendstoffer (f.eks. diesel, benzin,
flasker med spritholdige vaesker osv.) i naerheden af apparatet.

Udstyret skal renggres dagligt og alle madrester fjernes.
Forsgmmelse af denne handling kan forarsage nedbrydning af
overfladerne, hvilket kan forringe udstyrets levetid og fare til
farlige situationer (fedt eller madrester kan antaendes, hvis de ikke
fijernes fra ovhkammeret).

Apparatet ma ikke renggres med dampstrale eller trykrenser.

Brug ikke let antaendelige vaesker eller ingredienser under
tilberedningen af madvarer.

Advarsler om fare for elektrisk stod

Abn aldrig ind til rum, som er maerket med dette
symbol. De ma kun abnes af kvalificeret personale
autoriseret af UNOX. Manglende overholdelse af
denne regel kan medfgre garantiens bortfald (for

yderligere oplysninger se www.unox.com, afsnit
"Garanti") og udger en fare for kvaestelser, ogsa dgdelige.



https://www.unox.com/

Advarsler til rutinemaessig
vedligeholdelse

Enhver rutinemeaessig vedligeholdelse procedure skal
fti udfgres:

- efter at have koblet apparatet fra streamforsyningen og

afventet, at de stremfgrende dele aflades (ca. 5 minutter);

efter at have ventet til alle apparatets dele er afkglet;

i perfekt psykofysisk form ifgrt passende personlige vaernemidler
(f.eks. varmebestandige gummihandsker, gjenbeskyttelse, stevmaske
(valgfri) osv.).

Laes renggringsmidlets sikkerhedsblad omhyggeligt igennem,
inden du handterer og bruger det. Rgr aldrig ved renggringsmidlet
med bare hander. Renggringsmidlet ma ikke komme i kontakt
med hud, gjne eller slimhinder. Se sikkerhedsdatabladet i tilfaelde
af direkte kontakt med renggringsmidlet.

Ved renggring af en komponent eller tilbehgr ma du ALDRIG
bruge:

slibende eller skarpe redskaber eller klude (dvs. skuresvampe,
skrabere, stalbgrster, osv...);

vandstraler eller damp under tryk;
slibende eller pulver-renggringsmidler;

basiske, aggressive eller aetsende eller korroderende
renggringsmidler (f.eks. saltsyre, svovlsyre eller kaustisk soda).

Disse stoffer kan forarsage permanent skade pa apparatets
overflader og katalysatorerne. Disse stoffer ma IKKE anvendes til
renggring af hverken underkonstruktionen eller gulvet under
udstyret: de letflygtige dampe fra stofferne kan forarsage skader.

Inden et vaskeprogram startes, er det ngdvendigt at kontrollere, at
der IKKE befinder sig bradepander/bageplader i ovnkammeret; det
vil forringe vaskeresultatet.



Under vask ma ovndgren IKKE abnes. Der er fare for skader pa
gjne, slimhinder og hud ved kontakt med de kemiske
renggringsmidler, den roterende dyse sprgjter ind i ovhkammeret,
hvor de bevaeges af kraftige luftstramme.

Lad IKKE begrn, isaer hvis de ikke er under opsyn af en voksen,
renggre apparatet.

Tanken med renggringsmiddel og dens tilslutning til ovnen og det
interne og eksterne vandkredslgb ma under INGEN
omstaendigheder manipuleres: fare for skader, kvaestelser eller
ulykker med dgden til fglge.

Kontrollér med jeevne mellemrum ovnkammeret for rustpletter.
Hvis der konstateres rust, er det ngdvendigt omgaende at
kontakte den tekniske assistance, da det er muligt, at det
anvendte vand forarsager skader pa ovnen. Det er ngdvendigt
omgaende at gribe ind, for at forleenge apparaturets levetid.



Oplysninger om
bortskaffelse og
genanvendelse

| henhold til artikel 13 i Lovdekret 49 af 2014 “Gennemfgrelse af
WEEE-direktiv 2012/19/EU om elektrisk og elektronisk
udstyrsaffald”

Symbolet med den overkrydsede skraldespand
betyder, at produktet er markedsfart efter den 13.
august 2005 og ikke ma bortskaffes gennem
almindelig affaldsindsamling ved dets endte levetid.
Apparatet skal bortskaffes saerskilt gennem sorteret
indsamling. Alle apparater er lavet med genbrugelige
metalliske materialer (rustfrit stal, jern, aluminium,
galvaniseret stal, kobber, osv) i procenter hgjere end 90% efter
veegt. Gor apparatet klar til bortskaffelse ved at fjerne stremkablet
og enhver |as ved rum eller hulrum (hvor det er monteret). Ved
slutningen af dets levetid, skal dette produkt handteres, sa de
negative virkninger pa miljget reduceres og effektiviteten af
anvendelsen af ressourcer forbedres ved at anvende "forureneren
betaler”, forebyggelse, forberedelse til genbrug, genanvendelse og
principper for nyttiggerelse. Husk, at ulovlig eller forkert
bortskaffelse af produktet fgrer til anvendelsen af sanktioner, i
henhold til de nuvaerende lovbestemmelser.



Oplysninger om bortskaffelse i Italien
| Italien skal WEEE-apparater leveres:

til opsamlingscentre (ogsa kendt som gkologiske ger eller
platforme)

til den forhandler, hvor nye apparater kgbes, der er forpligtet til at
indsamle dem gratis (“én for én"-indsamling).

Oplysninger om bortskaffelse i lande i Den Europaeiske Union

Hvis du derfor gnsker at bortskaffe dette apparat, anbefaler vi at
du kontakter de lokale myndigheder eller forhandleren for at fa
oplysninger om den korrekte bortskaffelsesmetode.



Overensstemmelseserklaering

EU-overensstemmelseserklaering for elektriske apparater
Producent: UNOX S.p.A.

Adresse: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italy
Erkleerer hermed pa eneansvar, at produktet:

SPEED-X™

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 +
A2:2019 + A15:2021

EN 60335-2-42:2003 + A1:2008 + A11:2012

EN 60335-2-90:2006 + A1:2010

EN62233:2008

Er i overensstemmelse med EMC-direktivet om elektromagnetisk
kompatibilitet 2014/30/EU og RED-direktivet 2014/53/EU gennem
standarderne:

EN 55011: 2016 + A1:2017 + A11:2020
EN 55014-2:1997 + A1:2001 + A2:2008
EN 61000-3-2:2014

EN 61000-3-3:2013

EN 61000-3-11:2000

EN 61000-3-12:2011

EN 61000-6-2:2005

EN 61000-6-3:2007 + A1:2011

ETSI EN 301 489-1: 2019

ETSI EN 301 489-17: 2020



3. Din ovn Digital ID™

« SPEED-X™-funktioner

- Digital.ID™-funktioner




SPEED-X™-funktioner

SPEED-X™ er den fgrste kombiovn med accelereret tilberedning og
automatisk vask: den perfekte kombination af kvalitet og
hastighed.

Sadan fungerer SPEED-X™

Med SPEED-X™ er der to mulige tilberedningstyper:

Traditionel kombineret tilberedning: konvektion og damp
kombineres for at sikre en perfekt tilberedning.

Hyper.Speed: revolutionerende teknologi, der kombinerer
kombitilberedning med mikrobglger. Takket veere HYPER.Speed-
tilstanden kan du veelge at tilberede en enkelt ret pa en hel
bradepande eller op til fire forskellige enkeltportioner med
MULTI.Time.

Et par eksempler?

Hel havbras pa kartoffelbund pa 330 sekunder
Fyldte gnocchi alla Sorrentina pa 180 sekunder

Blandede sandwich med skinke, ost, svampe og grgntsager pa 75
sekunder

Ovnkammeret i SPEED-X™ har en kapacitet pa 10 GN 2/3-
bageplader med 35 millimeters afstand eller 5 GN 2/3-bageplader
med 70 millimeters afstand til kombi-tilstand og en dedikeret
position til bagepladen SPEED.Plate for at udfgre op til 4 hurtige
tilberedninger pa samme tid i speed-tilstand.



SPEED-X™-nyheder

Selvvask og vandfiltrering

Renggring af ovne med accelereret tilberedning er ikke laengere
noget problem. SPEED-X™ har et integreret automatisk
vaskesystem ROTOR.Klean med dunk DET&Rinse Ultra med en
kapacitet pa 1L og vandfiltreringssystem RO.Care der garanterer
op til 1.300 liter filtreret vand. Og ikke nok med det: Takket vaere
sensoren SENSE.Klean kan ovnen registrere graden af snavs og
foresla den mest hensigtsmaessige vaskemade for at undga spild.
Den klarer det helel!

Betjeningspanel

Det innovative betjeningspanel Digital.ID™ har faet helt nyt design
for at sikre en uovertruffen brugeroplevelse. Et nyt, enkelt og
intuitivt design, der giver dig mulighed for at overvage og styre
ovnen med et enkelt klik.

Slynglukning af lage

Slynglukningen giver maksimal hastighed, nar noget skal saettes i
eller tages ud af ovnen. Nar du lukker ovnen, skal du blot slynge
lagen i for at lukke den med det samme. Stg@rre beveaegelsesfrihed,
mere enkle handlinger.




Ovnrum praeget i 316L-stal

"-ovnenes ovnkammer SPEED-X er fremstillet af 316L-stal, det
samme stal, som skibe er bygget af for at kunne modsta
havvandets aggressioner. | kombination med RO-Care ggr det det
muligt at undga vandbehandling med osmoseanlaeg, selv i tilfaelde
af hgje kloridniveauer.

Vinkelrette mikrobglger

Mikrobglgerne udstrales fra toppen af ovnrummet vinkelret pa
bradepanden for at fremskynde tilberedningen SPEED.PIlate.
Hurtighed, effektivitet og ensartethed.

Symmetriske vendeventilatorer

Hgjkapacitetsventilatorerne fordeler luften kraftigt og jeevnt over
hver bageplade, fra den fgrste til den sidste. Ensartethed og
tilberedningshastighed pa hgjeste niveau.

Hgjtydende varmeelementer

SPEED-X"-ovnene anvender specielle hgjtydende lige
varmeelementer, der producerer varme hurtigt, minimerer
temperaturgenopretningstiden og optimerer luftstremmen.



Nederste skuffe

Et rum til ™ Ultra vaskemiddel Det&Rinse og til integreret vandfilter
RO.Care. Et rum under ovnen med alt det, du har brug for til den
daglige pleje af ovnen.

Digital.ID™-funktioner

Digital.ID™ er det mest avancerede styresystem, der nogensinde er
installeret pa en ovn. Hurtig og intuitiv greenseflade med
hyperforbindelsesfunktioner, der er forbedret af kunstig
intelligens.

Digital.ID™ Hyperconnection

Med Digital.ID™ far du adgang til ovnenes greenseflade pa alle
dine enheder, hvor du vil, nar du vil, uden behov for
hojhastighedsinternet. Importer alle tilpasninger og opskrifter til
alle dine ovne og enheder via “-appen Digital.ID.




Digital.ID™Account

Opret din Digital.ID™ og opret forbindelse til din ™-ovnSPEED-X
med internetforbindelse: Gem dine tilberedningsprogrammer, din
Home Page-konfiguration og alle dine ovntilpasninger direkte fra
cloud'en. Kontoen forbliver konstant synkroniseret med de
seneste andringer, sa du kan foretage sendringer direkte fra din
smartphone. Du kan logge ind pa kontoen fra enhver ™-ovn SPEED-
X med internetforbindelse og fa gjeblikkelig adgang til dine
indstillinger.

Digital.ID™ Widgets

Med de nye widgets arbejder du med den mest intuitive
brugerflade, der nogensinde er set pa en ovn. Tilpas
startskaermen til dine behov, eller veelg et forudindstillet layout,
der er designet til din virksomhed, sa du altid har dine foretrukne
funktioner i forgrunden.

DIGITAL.Training

Ved kgb af en ™-ovn Digital.ID kan du fa en gratis Premium=*-
treeningssession, hvor du leerer alle tricks til at fa 100 % ud af din
ovn allerede fra de forste dage efter installationen.

Vores Active Marketing Chefs startil radighed pa afstand for at
vise dig alt, hvad du har brug for, fra grundlaeggende funktioner til
de mest avancerede teknologier.



COOKING.Concierge

Har du brug for gode rad? @nsker du at optimere brugen af din
ovn? @nsker du at perfektionere en tilberedning? Har du brug for
vejledning til en opskrift?

Hvis du aktiverer Premium Digital Service-pakken*, far du op til 30
minutters opkald om maneden, sa du kan tale med vores
Corporate Chefs direkte via ovnens interne mikrofon. Med den nye
Badge-funktion kan du udfegre instruktionerne under opkaldet, og
med fjernbetjeningsfunktionen kan du give kokken mulighed for at
indstille din ovn pa afstand.

Live Technical Assistance

Har du brug for hjeelp? Ring til vores tekniske team direkte fra
ovnen og tal med dem via den interne mikrofon. Takket veere den
indbyggede chat- og kamerafunktion i “-appen Digital.ID kan du
desuden sende beskeder og billeder for at hjaelpe teamet med at
diagnosticere og lgse dine problemer hurtigere og mere preecist.




4. Grundlzeggende
oplysninger

- Symboler, der anvendes i manualen

- Panel Digital.ID™

« Leer om gestikulation

- UIP-teknologier




Symboler, der anvendes i
manualen

Symbol Handling

Tryk

Tryk forsigtigt pa skaermen med en finger.

Tryk og hold
Tryk pa skaermen med en finger uden at fjerne den, indtil
den gnskede handling udfgres

> Traek mod hgjre

Traek fingeren fra venstre mod hgijre.

‘ Traek mod venstre

‘ Traek fingeren fra hgjre mod venstre.

Traek opad
Treek fingeren fra hgjre og opad.



Traek nedad

Traek fingeren fra hgjre og nedad.




Digitalt Id-panel ™

Home Page-navigation

[ Tm !



Cooking Set: Takket veere den nye PRESET-funktion kan du fa
adgang til et bibliotek af forudindstillede og tilpassede
parametre (preset), som foreslar temperatur-, fugtigheds- og
ventilationsomrader til at udfgre hver tilberedningstype:
stegning, grillning, bruning og meget mere

Chefunox: Ovnen indstiller selv alle tilberedningsparametre;
du skal blot vaelge tilberedningstype, fedevaren, der skal
tilberedes, og den gnskede tilberedningsgrad og starte
tilberedningen

Vask: Takket veere Rotor.Klean-teknologien er SPEED-X™ den
forste ovn med hurtig tilberedning, der vasker sig selv
automatisk. En intelligent ovn, der kan registrere graden af
tilsmudsning og foresla den bedst egnede vask for at undga
spild

Library;

MULTIL.Time: med MULTI.Time kan du styre op til 10
samtidige tilberedninger, der hver iszer overvages af en
specifik timer, der giver dig besked, nar det er tid til at tage
maden ud af ovnen. Cursuren giver dig mulighed for at
indstille alle timere praecist og hurtigt

MULTI.Speed: Hurtig tilberedningstilstand, der giver dig
mulighed for at simulere madens placering pa bradepanden
SPEED.Plate med betjeningspanelet. Du kan styre op til 4
hurtige tilberedningstilstande samtidigt og tilberede alle typer
fedevarer, fra forkogte retter til sandwiches, fra grgntsager til
ked

DDC (Data Driven Cooking): Dette program med en helt ny
grafisk graenseflade repraesenterer den mest avancerede loT-
infrastruktur pa markedet. Den nye opdatering giver meget
hurtigere feedback og statistik om brugen af ovnen. Takket
vaere den nye Kitchen Scheduler kan du desuden optimere
tilberedningsplanlagningen og minimere spild af tid og
energi




8 Support: Hvis du har aktiveret Premium Digital Service, kan
du bestille et Premium-opkald med Corporate Chefs UNOX
direkte fra ovnen og tale med dem via den interne mikrofon
for at fa live-radgivning. Med den nye Badge-funktion kan du
udfere instruktionerne under opkaldet, og med
fijernbetjeningsfunktionen kan kokken indstille din ovn pa
afstand

9 Profil og tilpasning: Takket vaere de nye widgets kan du
tilpasse startsiden ved at traekke ikonerne til den foretrukne
position i forhold til den enkelte koks behov eller alternativt
veelge et forudindstillet layout

10 Aktuelle aktiviteter: visning af aktuelle aktiviteter.



Betjeningselementer

DIGITAL

- ID

ON/OFF




Pil tilbage: tilbage til forrige side
Home-knap: Ga til Home Page

Start/stop-knap: Start eller stop en igangvaerende aktivitet

W N =

Custom-knar: tilpas knappens handling via den dedikerede
side i systemindstillinger

5 Voice-knap: aktiverer den interne mikrofon til
stemmekommandoer og til at kommunikere med operatgrer
og kokke UNOX under opkald.

Bemeerk, at on/oFr-knappen taender og slukker for betjeningspanelet, men fjerner ikke strammen
A fra ovnen, som forbliver spaendingsfart, indtil stikket trackkes ud.

Skeaermlas med aben lage

Af sikkerhedshensyn og for at opna optimale resultater skal
tilberedningen foretages med lukket lage.

Hvis du abner lagen under tilberedningen, deaktiveres ovnens
varmeelementer, blaeseren stopper, og en meddelelse ger dig
opmaerksom pa, at displayet er midlertidigt Iast.

o

Screen locked

Close the door to unlock the screen

UNLOCK




Touch-betjening pa kapacitivt display

Ovnens betjeningspanel anvender touch control-teknologi, der gor
det muligt at navigere i Digital.ID™-operativsystemet ved blot at
bergre ikonerne med t@rre og rene fingre (brug ikke redskaber).

Alle programmer styres med kort, som hver iseer giver fuld kontrol
over programmets indhold.

Konto- og profilnavigation i
sidemenuen

Hvis du opretter en personlig profil, kan du gemme dine
tilberedningsprogrammer, bestemme konfigurationen af din Home
Page og alle tilpasninger af ovnen.

+ Tryk pd menuen —

« tryk pa knappen + Ny PRoFIL, skriv dit navn og Gem.



Unox Restaurant

&

BE=  chef Mike

PN
'fE Chef Arianna
B Chef 3

Mew pr

B  Switch account

A Notifications

Bt Settings




Vend tilbage til Home Page, tryk og hold nede et vilkarligt sted.
Pa det kort, der vises, kan du:

- traekke widgets til den gnskede position
- tilfgje widget ved at trykke pa knappen nederst + TILF@J WIDGET;
- fjerne de widgets, der er til stede ved at trykke pa knappen FJERN g

Efter tilpasningen, skal du trykke pa knappen Gem for at afslutte og
bekraefte dine indstillinger.

Edit Home Page

i,

Cooking Set Chefunox

@ @

MULTL. Time MULTI.Speed

&

Scheduler DDC Insights

Support

4 ADD WIDGET







Ga til indstillinger
Hvis du gnsker at foretage personlige indstillinger:

- tryk pa menuen —

* tryk pa knappen INDSTILLINGER Q

I Lnox Fil-:a:ati] uramnt

BIES  Chef Mike
I

'E Chef Arianna
e Chef 3

MNew profile

B8  Switch account

A Notifications

X Settin




Laer om gestikulation

Menu slider

Menu slidere giver mulighed for at se og styre flere emner pa et
enkelt kort, sa du kan fa et overblik.

Treek kortet til hgjre eller venstre for at fa vist emnerne.




Indstil en tidsvaerdi

Traek nummeret opad eller nedad for at indstille en tidsvaerdi.

Step 1/1

Z
iy

0:00:00

$ Manual

indstilling af en slider-veerdi

Hvis du vil indstille en slider-vaerdi, skal du treekke curseren til
hojre for at @ge den eller til venstre for at mindske den.

50 %

Ventilation




UIP-teknologier

UIP (Unox Intelligence Performance)-teknologierne ggr ovnen i
stand til konstant at overvage alle foropvarmnings- og
bageprocesser.

Pa denne made andrer softwaren, der styrer ovnen, af sig selv
betingelserne for at garantere et perfekt tilberedningsresultat hver

gang!

Nedenfor finder du UIP-teknologierne, der er tilgaengelige pa
ovnen:

7  SMART.Energy » Reducerer maengden af energi, der bruges
for at optimere ovnens forbrug

SMART.Preheating » (aktiveret som standard) justerer
automatisk forvarmningstiden og -temperaturen for at opna
maksimal ensartethed og energieffektivitet i tilberedningen;
den tager ogsa hensyn til varmetab, nar du abner lagen, og
aktiveres, nar du skifter fra den ene fase til den naeste, og
tilpasser ovnhrummet til de nye faseparametre

««
w

ADAPTIVE.Cooking » (aktiveret som standard) optimerer
takket veere ovnens sensorer alle tilberedningsparametre
afhaengigt af belastningen og hvor ofte lagen abnes.

4

Sadan andrer du indstillingerne for Unox Intelligence
Performance-tilberedningsteknologierne:

« tryk pa UIP-knappen gverst til hgjre pa kortet



= Cooking Set

ie] Step 1/1

& 0:27:00

- aktiver eller deaktiver brugen af teknologierne ved at flytte curseren

ADAPTIVE.Cooking
— hustomaticall timizes akir
I::_". ¥ rd [Ere [ E] ) [ 1 L# 1
I 1 0 | geinl=d) 13 Tirme an
SMART.Energy
ﬂ-- .. '.I: -.“ -I.-- = SCK :-“I |I | ... : I_'I 1 .
i iz doar opening time and

LA Tea Carg]s
CANCEI | APPLY

* tryk pa knappen ANvenD for at gemme og bekraefte aendringerne.



5. Grundlaeggende
oplysninger til tilberedning

« Tilberedning og_start af tilberedning

» Ovnen bager

« Qversigt over tilberedning

- handlinger efter tilberedning




Tilberedning og start af
tilberedning

Tilberedningen kan udfgres:

i manuel tilstand (Cooking Set)

som multitilberedning (Multi.Time - Multi.Speed);

med tidligere gemte opskrifter (Library)
med forudindstillede opskrifter fra UNOX (Chefunox).

For at starte al tilberedningen, uanset type, skal du bergre

START

START/STOP-kKnappen

STOP

Start en manuel tilberedning Cooking
Set

For at starte eller oprette en manuel tilberedning Cooking Set skal
man indstille tilberedningstiden eller alternativt veelge:

en preset med parametre, der allerede er udfyldt baseret pa de
mest almindelige typer tilberedning

Manuel preset, der kan tilpasses fuldt ud uden
parameterbegraensninger.



Start en gemt tilberedning fra Library

Opskrifter, du tidligere har gemt, er samlet i programmet Library:
Du kan starte dem ved at trykke pa den opskrift, du er interesseret

START

i, og trykke pa starT/stop-knappen =

STOP

Start en tilberedning fra Chefunox -
Speedunox

Programmerne Chefunox - Speedunox indeholder opskrifter, der er
udarbejdet og testet af kokke UNOX, sa du opnar fremragende
tilberedningsresultater.

Under tilberedningen kan du om ngdvendigt @ndre opskriften; i
dette tilfaelde gaelder aendringerne kun for den aktuelle
tilberedning.

Nar tilberedningen er afsluttet, kan du gemme den sndrede
opskrift under et andet navn (opskrifterne UNOX kan ikke aendres
eller slettes). Din eendrede opskrift gemmes i programmet Library.



Start en tilberedning pa ubestemt tid
MULTI.Time eller MULTI.Speed

Programmerne MULTI.Time - MULTI.Speed giver dig mulighed for
at tilberede produkter, der kraever forskellige tilberedningstider
under de samme betingelser (temperatur, fugtighed,
blaesehastighed og/eller mikrobglger).

Hvis du bruger disse programmer, opretholder ovnen de
ovnrumsforhold, du har indstillet, pa ubestemt tid. Derudover har
du mulighed for at indstille yderligere tilberedningstimere, der
giver dig besked, nar den tilhgrende bageplade er klar.



Ovnen bager

Z&ndr en igangveerende Cooking Set-
tilberedning

-

UIP (2/3)

Ends at 11:46

SMART.Preheating

A 166/260c

SKIP




navn pa den aktuelle opskrift (“Manuelt program” = opskrift
ikke gemt)

overvagning af udledt effekt

indstil parametre under tilberedning: Bergr kortet for at
andre tilberedningsparametre eller tilfgje yderligere
tilberedningstrin. Z£ndringerne gaelder kun for igangveerende
tilberedninger (forudindstillinger UNOX kan ikke aendres
permanent); hvis du traekker kortet til venstre eller hgjre, vises
henholdsvis forvarmningskortet og kortet for de naeste trin
(hvis til stede)

UIP: Du kan andre aktiveringen af Unox Intelligence
Performance-teknologier (frarades)

linje for afsluttet tilberedning: Farven pa linjen angiver
intuitivt, hvornar tilberedningstiden afslutter:

« hvis > 15 sekunder, vises tidslinjen i rgdt
« hvis <15 sekunder, vises tidslinjen i

« hvis < 5 sekunder, vises tidslinjen i gront
tilberedningstid i alt

klokkeslaet for afsluttet tilberedning

overvagning af produceret damp.



Zndr en igangvaerende tilberedning
MULTIL.Time

Ancound

@ Multi Time

& b“b:oo

T00:12
P'i"‘bO/m

Z  115°C

® ~ 00:00

© £ 00:00

._n._
* 180°C 45%
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timer ikke udlgbet: tilberedning afsluttet > 15 sekunder

. tilberedning afsluttet < 15 sekunder
timer udlgbet: tilberedning afsluttet < 5 sekunder
annuller timer

bekraeft den udlgbne timer og vend tilbage til
indstillingstilstand

muligggr aendringer af det aktuelle klimasast uden aktive
timere, se her, hvordan du @ndrer et klimasaet

indstil en ny timer, enten ved at indtaste en varighed (timer :
minutter) eller ved at tilfgje et eksisterende program.



Andr en igangvaerende
tilberedning MULTI1.Speed

@& Multi Speed

Pulled pork Timer

02:00 00:26




timer ikke udlgbet: tilberedning afsluttet > 15 sekunder
. tilberedning afsluttet < 15 sekunder
timer udlgbet: tilberedning afsluttet < 5 sekunder

annuller timer

a & W N =

bekraeft den udlgbne timer og vend tilbage til
indstillingstilstand

6 muligger eendringer af det aktuelle klimasaet uden aktive
timere, se her, hvordan du zndrer et klimaseet

7 indstil en ny timer, enten ved at indtaste en varighed (timer :
minutter) eller ved at tilfgje et eksisterende program.

Afslut en igangvaerende
tilberedning

Tilberedningerne slutter, nar den indstillede tid udlgber, eller nar
den indstillede kernetemperatur er naet (hvis relevant).

START

Hvis du trykker og holder start/stop-knappen == nede, afbrydes
den igangvaerende tilberedning.



Oversigt over tilberedning

Nar tilberedningen er feerdig, kan du afbryde summeren ved at
trykke pa knappen stop Buzzer. Hvis du abner og lukker lagen, kan
du se oversigtsskaermen for tilberedning.

Account

e 4% End of cooking REPEAT COOKING
L ] L i

~» Consumption summary

el: . .

Energy Steam RO.Care
0,05 kWh 05L 0,2 %

0]

Add time




B WN =

navn pa den aktuelle opskrift
varighed af tilberedning afsluttet
oversigt over forbrug (elforbrug, damp, RO.Care, CO5)

tilfgj tid mens du beholder parametrene for det sidst udfgrte
trin, eller aandrer temperaturen pa kernetemperatursonden
(hvis til stede).



handlinger efter
tilberedning

Ved endt tilberedning vises et kort med en oversigt over forbrug
og mulige handlinger efter tilberedningen.

Account

,)4: .
A gEncoRcooking REPEAT COOKING

0:15:20

A Consumption summary

el: : . ...
Energy Steam RO.Care CO2
0,05 kWh 0SL 0,2 % 0,5 kg

0]

Add time




navn pa den aktuelle opskrift

gem den netop afsluttede tilberedning, se her, hvordan du
gemmer en tilberedning

gentag den netop afsluttede tilberedning med samme
tilberedningsparametre, som kan sendres efter behov

gentag det sidste tilberedningstrin.



6. Grundlaeggende
oplysninger til
vandbehandling og vask

- Sikkerhedsanvisninger

« Start en vask

- Vaskigang

- Qversigt over vask

« Genoplad Det&Rinse™ Ultra
« Udskiftning af filteret RO.Care




Sikkerhedsanvisninger

Laes renggringsmidlets sikkerhedsblad omhyggeligt igennem,
inden du handterer og bruger det. Rgr aldrig ved renggringsmidlet
med bare haender. Renggringsmidlet ma ikke komme i kontakt
med hud, gjne eller slimhinder. Se sikkerhedsdatabladet i tilfaelde
af direkte kontakt med renggringsmidlet.

Inden et vaskeprogram startes, er det ngdvendigt at kontrollere, at
der IKKE befinder sig bradepander/bageplader i ovnhkammeret; det
vil forringe vaskeresultatet.

Under vask ma ovndgren IKKE abnes. Der er fare for skader pa
ojne, slimhinder og hud ved kontakt med de kemiske
renggringsmidler, den roterende dyse sprgjter ind i ovhkammeret,
hvor de bevaeges af kraftige luftstramme.

Lad IKKE begrn, isaer hvis de ikke er under opsyn af en voksen,
rengere apparatet.

Tanken med renggringsmiddel og dens tilslutning til ovnen og det
interne og eksterne vandkredslgb ma under INGEN
omstaendigheder manipuleres: fare for skader, kvaestelser eller
ulykker med dgden til fglge.

Kontrollér med jeevhe mellemrum ovnkammeret for rustpletter.
Hvis der konstateres rust, er det ngdvendigt omgaende at
kontakte den tekniske assistance, da det er muligt, at det
anvendte vand forarsager skader pa ovnen. Det er ngdvendigt
omgaende at gribe ind, for at forleenge apparaturets levetid.



Start en vask

Ovnene er udstyret med et automatisk vaskesystem
ROTOR.Klean: For at starte et vaskeprogram for ovhrummet skal
du trykke pa knappen vask.

INGE 5084

__ o .
— ".i Chef Mike

q Search

Cooking Set Chefunox

@

MULTI Time

DDC Insights

Community

Mo activity in progress




Tryk pa navnet pa den vask, som du mener er bedst egnet til
ovnrummets grad af snavs:

« SKYLNING: skylning af ovhrummet

« HURTIG: hurtig skylning af ovhrummet
+ KORT: lidt snavset ovnrum

«  MEDIUM: medium snavset ovnhrum

« LANG: meget snavset ovnrum.

“ ROTOR.Klean

5%

' The oven.is clean

Rinse
Quick
Short
Medium

Long




Visning og forklaring af hovedsiden

* ROTOR.Klean

e

5%

‘ The oven.is clean

Rinse
Quick
Short
Medium

Long
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programnavn
procentvis mangde snavs i ovnen
statuslinje for den igangveerende vask
tilgeengelige vaske

anbefalet vask

tilstedevaerelse eller fravaer af Det&Rinse

RO.Care under vask.

og/eller



Vask i gang

1122

e Lz:vaggib_ra'pidﬂ. A TE

L 2

Drying in progress

09:18 }L:

Ends at 11:46

DO NOT OPEN THE DOOR

Dangerous liquids are used in the chamber




navn pa igangvaerende vask

vigtig meddelelse om, at IKKE at abne lagen under en
igangveaerende vask

vaskens samlede varighed

klokkeslaet for afsluttet vask.



Oversigt over vask

Der vises et oversigtskort i slutningen af vasken sammen med et
lydsignal, som du kan afbryde ved at trykke pa knappen STOP
BUZZER.

P Hinse

2 B~ End of washing

0:15:20

REPEAT WASHING 5

v Consumption summary

Water Det&Rinse RO.Care
3L 0,15 mL 0,2L

il Tips for optimal cleaning of the oven

Wash the drawer thoroughly

Glass cleaning

Gasket cleaning
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navn pa udfert vask
varighed af afsluttet vask

oversigt over vandforbrug, Det&Rinse og Ro.Care

tips til optimal ovnrenggring
gentag den netop afsluttede vask

vend tilbage til listen over vaske.



Genopfyld Det&Rinse

En meddelelse pa displayet fortaeller dig, hvornar det er tid til at
fylde tanken Det&Rinse op.

Det&Rinse finished

Recharge Det&Rinse as soon as possible.




Du ma kun fylde tanken med 1-liters flasker af renggringsmidlet
Det&Rinse™ Ultra fra UNOX, det eneste godkendte og testede
renggringsmiddel til renggring af ovhrummet.

Renggringsmidlet ma ikke komme i kontakt med hud, gjne eller slimhinder. | tilfeelde af direkte

H Brug handsker for at undga, at haenderne kommer i direkte kontakt med renggringsmidlet.
kontakt med renggringsmidlet skal instruktionerne pa sikkerhedsdatabladet fglges.

« tryk pa og slip tankdaekslet, og fjern tanken

tag heetten af Det&Rinse™ Ultra-flasken fra UNOX mens du holder
den med heetten opad; fjern eller punkter IKKE beskyttelsesfilmen

 kontroller, at beskyttelsesfilmen er intakt og ubeskadiget. Vend
flasken pa hovedet og skru den pa tanken; en nal bryder den
beskyttende film, sa renggringsmidlet kan Igbe sikkert ned i tanken.



Nar flasken er helt tgmt, fjernes den, idet du s@rger for, at den ikke
drypper; bortskaf den i overensstemmelse med gaeldende regler.

Gentag proceduren, indtil den maksimale tankkapacitet er naet (3
liter = 3 flasker Det&Rinse™ Ultra fra UNOX), og saet derefter
tanken i igen, helt i bund. Bortskaf handskerne uden at rgre ved
omraderne, der er vade af renggringsmiddel.



Udskiftning af filteret
RO.Care

Ovnen er udstyret med et bledggringsfilter RO.Care, som du skal
udskifte arligt eller efter at det har behandlet et antal liter, der
beregnes med formlen:

Liter (L) = 13000 / Midlertidig hardhed (°DH) afhaengigt af
hardheden af kundens vand.

| begge tilfeelde far du en meddelelse pa displayet om, at det er pa
tide at udskifte filteret.



n

RO.Care finished

Recharge RO.Care as soon as possible.

- tryk pa og slip daekslet til bledgeringsfilteret RO.Care, og fjern det
brugte filter ved at treekke det udad



indseet det nye filter, idet du er opmaerksom pa den korrekte

- fjern beskyttelse pa det nye filter
indseettelsesretning.




7. Anvendelse

Cooking_Set

Library

Chefunox - Speedunox
MULTI.Time

MULTI.Speed

Vask

DDC (Data Driven Cooking)

sSupport



Anvendelse

Cooking Set

Cooking Set

Valg_ af en forudindstillet tilberedning

Zndr en forudindstillet tilberedning

Aktiver en UIP-teknologi

Tilfgj_en ny tilberedningsfase

Foropvarmning

Start en tilberedning

Ovnen bager

Afslut en tilberedning

Oversigt over tilberedning

Handlinger efter tilberedning

Gem en manuelt styret tilberedning ved afsluttet tilberedning




Cooking Set giver dig mulighed for at starte manuel tilberedning.
Ved manuel tilberedning skal du selv indstille fglgende parametre:

+ tilberedningstid eller kernetemperatur (hvis relevant)
+ temperatur i ovnrum eller Delta T (hvis relevant)

* indfgring eller udtagning af damp i ovhrummet

- ventilatorhastighed i standard eller pulseret tilstand

- mikrobglge- eller optgningstilstand (kun til Speed-ovne).
Hver manuel tilberedning bestar altid af:

en forvarmning SMART.Preheating eller manuel

op til ni tilberedningstrin, ogsa med forskellige
tilberedningsparametre.

Nar alle parametre er indstillet, er det som alternativ muligt at:

starte tilberedningen uden at gemme den

gemme den indstillede opskrift og derefter starte tilberedningen
(gemte opskrifter gemmes i programmet Library).



Visning og forklaring af landing page

= Cooking Set
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FRESET
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0:00:00

Manual

Grilling

Brasing

Dehydrating

Regeneration

Smocking

Steam

Combi bake

Sous vide

Frying and
panfrying

Roasting

UIP (2/3)




navn pa sektion
aktivering/deaktivering af tilberedningsmeddelelser
valg af timer

valg af preset-kategori

1

2

3

4

5 valg af preset-kort
6 foropvarmning
7 indstilling af UIP
8 antal faser

9 bagetid

1

0 naeste fase.

Valg af en forudindstillet tilberedning

For at starte eller oprette en manuel tilberedning skal man indstille
tilberedningstiden eller alternativt veelge:

en preset med parametre, der allerede er udfyldt baseret pa de
mest almindelige typer tilberedning. Se her, hvordan du redigerer en
forudindstilling UNOX.

Manuel preset, der kan tilpasses fuldt ud uden
parameterbegraensninger. Se her, hvordan du opretter en personlig
forudindstilling til senere brug.

Du kan vaelge den gnskede forudindstilling ved at trykke pa dens
navn.
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Step 1/1

PRESET
_1_ Manual Steam
Grilling Combi bake

Brasing

Frying and

Dehydrating panfrying

] sgenerat
~ Regeneration

T Smocking Roasting

UIP (2/3)




En saerlig forudindstilling: HYPER.Speed

Med SPEED-tilstand kan du tilberede mad hurtigt ved hjaelp af
varmeelementer (konvektionstilberedning) og mikrobglger (du kan
frit indstille procentdelen, men vi anbefaler en vaerdi pa 20 % - 30
%).

Denne tilstand er velegnet til bageriprodukter, der skal tilberedes
hurtigt, og til hurtig opvarmning af dem.

For at opna de bedste resultater er det ngdvendigt at bruge en
bageplade SPEED.Plate, der er specielt beregnet til denne
tilberedningsform.

Den medfglgende bageplade SPEED.Plate er af aluminium og er 7
mm tyk; du skal forvarme den sammen med ovnen, sa den
akkumulerer mest mulig varme, der overfgres til maden, der skal
bages, sa den bliver sprgd.

= HYPER.Speed

Temperatura

150°C Ar

Microonde
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Z&ndr en forudindstillet tilberedning

Nar du har valgt den forudindstillede tilberedning, kan du sendre
de forudindstillede parametre, sa de passer til dine behowv.

= Cooking Set

A Step 1/1
(] 0:00:00
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Velocita ventola




tilberedningsmeddelelser: Du kan aktivere tilpassede
tilberedningsmeddelelser, der vises mellem
tilberedningstrinene

tilbage: du kan vende tilbage til valg af forudindstilling for at
veelge en anden

a&ndrer tilberedningstemperaturen fra 30 til 260° C. Til
tilberedning ved seerlig lav temperatur kan du bruge Delta T-
funktionen fra 0 til 120° C (hvis til stede). | dette tilfaelde skal
du bruge kernesonden og saette den ind i midten af maden.
Delta T opretholder pr. definition ovnrumstemperaturen pa en
konstant forskel i forhold til sondetemperaturen ved hjzaelp af
formlen: Temperatur i ovnkammer minus temperatur i fgler

andrer STEAM.Maxi damptilfersel eller DRY.Maxi udtraekning

andrer ventilatorhastighed i standard eller pulseret tilstand.
Hvis ventilatorerne er i pulserende tilstand, slukker de, nar
ovnen nar den indstillede temperatur

UIP: Du kan andre aktiveringen af Unox Intelligence
Performance-teknologier (frarades)

slet et tilberedningstrin (kun hvis der allerede er mere end ét
tilberedningstrin)

a&ndr tilberedningstiden fra Omin til 9h:59min:59sek. eller
alternativt kernesondens temperatur, som ovnrummet skal
na (hvis relevant). De to parametre udelukker gensidigt
hinanden

tilfgj en ny tilberedningsfase



Aktivering af en UIP-teknologi (Unox
Intelligence Performance)

UIP (Unox Intelligence Performance)-teknologierne ggr ovnen i
stand til konstant at overvage alle foropvarmnings- og
bageprocesser.

Se her for at fa flere oplysninger om Unox Intelligence
Performance (UIP)-teknologier.

Sadan aendrer du indstillingerne for Unox Intelligence
Performance-tilberedningsteknologierne:

tryk pa UIP-knappen g@verst til hgjre pa kortet

Cooking Set

ie] Step 1/1

6 0:27:00

|7
is

aktiver eller deaktiver brugen af teknologierne ved at flytte curseren

tryk pa knappen Anvend for at gemme og bekraefte sendringerne.



Tilfgj en ny tilberedningsfase

Sadan tilfgjes en ny tilberedningsfase

Hvis det er ngdvendigt, kan du oprette tilberedninger med flere
faser; hver fase kan have forskellige parametre:

* tryk pa knappen nyt trin pa kortet for rediger forudindstillinger

= Cooking Set
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veelg en forudindstilling af tilberedning til den nye fase

zendr forudindstillingen, sa den passer til dine behov.

Foropvarmning

For tilberedning er det meget vigtigt at bringe ovnrummet op pa
den korrekte temperatur: Derfor foretages der automatisk en
forvarmning i starten af hver tilberedning.

SMART.Preheating

~ 166/260°c

SKIP

UNOX Vi anbefaler, at du bruger SMART.Preheating, en automatisk
forvarmning, som uafhaengigt indstiller forvarmetiden og -
temperaturen; den tager ogsa hensyn til varmetab, nar du abner
lagen, og aktiveres, nar du skifter fra den ene fase til den naeste,
og tilpasser ovhrummet til de nye faseparametre.



Deaktiver SMART.Preheating (frarades)

Hvis du vil deaktivere teknologien SMART.Preheating og indstille
forvarmningen manuelt, skal du trykke pa forvarmningskortet og
deaktivere teknologien ved at flytte curseren. Tryk pa knappen
Anvend for at gemme andringerne. Pa kortet, der vises, skal du
derefter indstille forvarmningstiden og -temperaturen.

SMART.Preheating

SMART. Preheating imposta automaticamente temperatura & durata
del preriscaldamenta in funzione dei precedent! modi di utilizzo

SMART.Preheating

Afbryd en igangvarende forvarmning

Du kan til enhver tid afbryde en igangvaerende forvarmning, enten
manuelt eller SMART.Preheating ved at trykke pa knappen Skip og
bekraefte.

SMART.Preheating

~ 166/260c

SKIP




Start en tilberedning

Tryk pa knappen START/STOP === for at starte tilberedningen: en

STOP

manuel eller Smart.Preheating-fase starter, afhaengigt af hvad du
tidligere har indstillet.

Du kan til enhver tid afbryde en igangvaerende forvarmning, enten
manuelt eller SMART.Preheating ved at trykke pa knappen Skip og
bekraefte.

Se her for at fa flere oplysninger om forvarmning.

Ved afslutningen af forvarmningen eller efter, du har stoppet den
for tid, vises en skaerm, der opfordrer dig til at saette maden i
ovnen; nar du lukker lagen, starter den fgrste planlagte fase
automatisk.



Ovnen bager

=

Apcount 11:22
0 m Steamed asparagus UIP (2/3)

10:15

Ends at 11:46

20%

Steam gpEne rated by
the oven

SMART.Preheating

A 166/260c

SKIP




navn pa den aktuelle opskrift (“Manuelt program” = opskrift
ikke gemt)

overvagning af udledt effekt

indstil parametre under tilberedning: Bergr kortet for at
andre tilberedningsparametre eller tilfgje yderligere
tilberedningstrin. Z£ndringerne gaelder kun for igangveerende
tilberedninger (forudindstillinger UNOX kan ikke aendres
permanent); hvis du traekker kortet til venstre eller hgjre, vises
henholdsvis forvarmningskortet og kortet for de naeste trin
(hvis til stede)

UIP: Du kan andre aktiveringen af Unox Intelligence
Performance-teknologier (frarades)

linje for afsluttet tilberedning: Farven pa linjen angiver
intuitivt, hvornar tilberedningstiden afslutter:

« hvis > 15 sekunder, vises tidslinjen i rgdt
« hvis <15 sekunder, vises tidslinjen i

« hvis < 5 sekunder, vises tidslinjen i gront
tilberedningstid i alt

klokkeslaet for afsluttet tilberedning

overvagning af produceret damp.



Afslut en tilberedning

Tilberedningerne slutter, nar den indstillede tid udlgber, eller nar
den indstillede kernetemperatur er naet (hvis relevant).

Hvis du bergrer og holder START/STOP-knappen - nede,
stopper du den igangveerende tilberedning.




Oversigt over tilberedning

Ved tilberedningens afslutning vises et oversigtskort sammen
med et lydsignal, som du kan afbryde ved at trykke pa knappen
STOP BUZZER.

Herefter vises et kort med en oversigt over forbrug og mulige
handlinger efter tilberedningen.

Account

»% End of cooking

2 0:15:20

A Consumption summary

el: : .
3 Energy Steam RO.Care
0,05 kWh 05L 0,2%

0]

Add time



1 navn pa den aktuelle opskrift
2 varighed af tilberedning afsluttet
3 oversigt over forbrug (elforbrug, damp, RO.Care, CO»)



Handlinger efter tilberedning

Account

Steamed asparagus

»% End of cooking

0:15:20

REPEAT COOKING

~ Consumption summary

B ; 0 o
Energy Steam RO.Care C02
0,05 kWh 05L 0,2 % 0,5 kg

0]

Add time




navn pa den aktuelle opskrift

gem den netop afsluttede tilberedning, se her, hvordan du
gemmer en tilberedning.

gentag den netop afsluttede tilberedning med samme
tilberedningsparametre, som kan sendres efter behov

gentag det sidste tilberedningstrin

tilfgj tid mens du beholder parametrene for det sidst udfgrte
trin, eller aandrer temperaturen pa kernetemperatursonden
(hvis til stede).



Gem en manuelt styret tilberedning ved
afsluttet tilberedning

Nar tilberedningen er afsluttet, kan du gemme din opskrift:

* tryk pa knappen GEM

Manual program

#% End of cooking

0:15:20

REPEAT COOKING

A Consumption summary

Ca:

Energia Vapore

0,05 kWh 0,5L/h

ilp Cooking recommendations
@ Waiting time at the end of preheating
Opening time door to bake
Door opening time at the end of cooking
Door openings number during cooking

Time without load

0]




veelg billedet og navnet du vil give din opskrift

& Save recipe

L@ EDIT IMAGE

Roasted chicken

Step 1/3 e Combi bake
0:00:18
g 90 « 50 @,jl

S0°C S0%

SMART.Preheating

Paortion weight

1000 g

FOOD

bekraeft igen med knappen GEM.

De gemte opskrifter er samlet i programmet Library: Du kan starte
dem ved at trykke pa den opskrift, du er interesseret i, og trykke pa

START

START/STOP-Knappen —



Anvendelse

Library

Library

Naviger og_veelg_en opskrift

Opskriftsmuligheder

Start en opskrift

Opret en personlig_opskrift

Library giver dig mulighed for at oprette eller starte en tidligere
gemt personlig opskrift.

Se her hvordan du veaelger og starter en opskrift.

Se her hvordan du opretter en personlig opskrift.




Naviger og vaelg en opskrift

Tryk pa den gnskede opskrift for at vaelge den.

B2 Library

RECIPES

sldﬁ I

Fried fish fillet Baked pumpkin Roasted pork Roasted sausages

L%:'ng'_-l_',q'::; Bur ger ouns Hreadslicks

I-Bene Grilled burger Park schnitzel Stuffed vegelables




Der vises en side med en oversigt over opskriftens
tilberedningsparametre.

AT

< Burger buns

=]
&
£
=
W
&
=
Q.
’_
e
<L
=
&

§216° /150" &3

Portion weight

1000 g

00 Flour 320g

A‘Z Brug filtrene (f.eks. alfabetisk raekkefglge, "foretrukne" opskrifter osv.) for at lette sggningen
\ & efter den gnskede opskrift.



Opskriftsmuligheder

Fra opskriftskortet kan du markere opskriften som foretrukken
ved at trykke pa ikonet © . Ved at trykke pa rullemenuen E kan

du:

andre opskriftsparametrene (f.eks. aendre det tilhgrende foto eller
ingredienslisten, eendre varigheden eller temperaturen i ovnrummet
osv.); ved at rulle gennem kortet til hgjre eller venstre kan du tilfgje
yderligere tilberedningstrin til opskriften eller aktivere eller deaktivere
forvarmning SMART.Preheating.

kopiere opskriften
foje den til en gruppe
dele den med andre brugere

slette den (irreversibel handling).



Duplicate
Add to group

Share

-

0:20:00
§180°C «20% &6

=)
E
=

1]
-

@

o
'—
o
<
o

A

Portion weight

1000 g

00 Flour 320q

Start en opskrift

Tryk pa knappen starT/sTor = for at starte tilberedningen.

STOP




Opret en personlig opskrift

Tryk pa ikonet + Ny.

Library

RECIPES

Indstil opskriften ved at indsaette:

et billede (valgfrit)
navnet

tilberedningsparametre; se her et eksempel pa indstilling af
parametre

ngdvendige ingredienser (valgfrit)

beskrivelse af de forskellige trin i tilberedningen (valgfrit).
Gem indstillingerne med cem.

Fra opskriftskortet kan du markere opskriften som foretrukken
ved at trykke pa ikonet ¢ eller ved at trykke pa rullemenuen

som andret, kopieret, fgjet til en gruppe, delt med andre brugere
eller slettet.



+« Focaccia

Duplicate

Add to group

Share




Anvendelse

Chefunox

Chefunox-Speedunox

Naviger og veelg_en opskrift

»  Opskriftsmuligheder

Start en opskrift

Chefunox - Speedunox giver mulighed for at bruge opskrifter, der
er udarbejdet og testet af kokke UNOX for at opna fremragende
tilberedningsresultater.



Naviger og veelg en opskrift

Hvis du vil veelge en opskrift, skal du trykke pa dens ikon. For at
lette sggningen er opskrifterne opdelt efter fedevare (f.eks.
fijerkrae) eller efter tilberedningstype (f.eks. COMBI).

® Chefunox

FOOD

Beef

Baat, por, lama

Seafood Bread
Fign, crustnoeans, Bread, pizza,
milluscs a {ocmocia

Cereals
Bakery ; and pasta
:|lr:I|:I.TI EroiSsants, : \I .- Pasta, ceroals

Eggs and
flans

:ﬂn:. armelees,

Vegetable T

w i H
and sides =4 <l
Yegetables, legumas, 508 i
vepetables, frults o

For at opna en tilpasset og optimeret tilberedning af den fgdevare,
der skal tilberedes, kan du afhaengigt af den valgte opskrift aendre
de foruddefinerede parametre efter din smag, f.eks. eendre



tykkelsen af gdevaren, der skal tilberedes, dens vaegt, den ydre
bruning osv...

| det gjeblik en parameter aendres, aktiveres knappen + Gem
FORUDDEFINEREDE PARAMETRE.

Hvis du trykker pa knappen, gemmes de indtastede parametre
permanent til neeste gang opskriften startes.

< Pulled pork

MORE OPTIONS

|

:;a-"', Starting searing &

e Searing intensity Me'd i um

Saft bedium Intense

m Temperature 120 “C

Slow roasting Quick roasting

y End searing 8

5 Searing intensity 14 I'I'III'I

Soft kedium intense

4 SAVE PARAMETERS AS DEFAULT




Opskriftsmuligheder
Fra opskriftskortet kan du:

markere opskriften som foretrukken ved at bergre ikonet ©

andre forvarmning SMART.Preheating til manuel forvarmning
(anbefales ikke), se her hvordan du deaktiverer SMART.Preheating

aktivere eller deaktivere UIP-teknologier, se her, hvordan du aktiverer
eller deaktiverer Unox Intelligence Performance-teknologier.

ADAPTIVE.Cooking
i ire doar apening time anc

SMART.Energy
'ﬂ.. .- '-I: ..I: I--'. a3 H :l“I | I.' 1 |-. . I'I 1 .

CANCEL

Start en opskrift

START

Tryk pa knappen start/stop = for at starte tilberedningen.

STOP




Anvendelse

MULTIL.Time

Naviger og veelg_et program

Indstil et klimasaet

Start en tilberedning

Under tilberedning: indstil timerne

Ovnen bager

Afslut en tilberedning

Oversigt over tilberedning

MULTI.Time giver dig mulighed for at tilberede produkter, der
kraever forskellige tilberedningstider under de samme betingelser

(temperatur, fugtighed osv...).

Hvis du bruger dette program, opretholder ovnen den indstillede
temperatur og klima pa ubestemt tid (kontinuerlig cyklus). Du kan
derudover indstille op til 10 timere, der giver dig besked, nar den

tilhgrende bageplade er klar.



Naviger og veaelg et program

For at starte eller oprette en multitime-tilberedning kan du vaelge
mellem:

en forudindstillet startindstilling (f.eks. COMBI); der vil blive
foreslaet tilberedningsindstillinger forudindstillet af UNOX i
overensstemmelse med den valgte tilberedningstype; disse parametre
forudindstillet af UNOX kan aendres efter behov. Se her, hvordan du
redigerer en forudindstilling UNOX.

Manuel preset, der kan tilpasses fuldt ud uden
parameterbegraensninger. Se her, hvordan du opretter en personlig
forudindstilling til senere brug.

Du kan veelge den gnskede forudindstilling ved at trykke pa dens
navn.



UIP (2/3)

Step 11

B 0:00:00
$ venal

Grilling

=)
=
¢ =
m
o]
<=
y
O
-
e
I
=
P

Brasing E Sous vide
Dehydrating - Frying and

13 : 2 IH pa rlfr!p'iﬂl;l
Regeneration

Smocking Roasting




Indstil et klimasaet

Nar du har valgt den forudindstillede tilberedning, kan du sendre
de forudindstillede parametre, sa de passer til dine behowv.

v Edit preset UIP (2/4)

MULTL.Time

B Grilling

Temperature

250 °C AT

Steaming

45% I/

Ventilation



tilbage: du kan vende tilbage til valg af forudindstilling for at
vaelge en anden; igangvaerende;

a&ndrer tilberedningstemperaturen fra 30 til 300° C. Til
tilberedning ved saerlig lav temperatur kan du bruge Delta T-
funktionen fra 0 til 120° C (hvis til stede). | dette tilfaelde skal
du bruge kernesonden og satte den ind i midten af maden.
Delta T opretholder pr. definition ovnrumstemperaturen pa en
konstant forskel i forhold til sondetemperaturen ved hjzaelp af
formlen: Temperatur i ovhkammer minus temperatur i foler

andrer STEAM.Maxi damptilfgrsel eller DRY.Maxi udtraekning

andrer ventilatorhastighed i standard eller pulseret tilstand.
Hvis ventilatorerne er i pulserende tilstand, slukker de, nar
ovnen nar den indstillede temperatur

UIP: Du kan andre aktiveringen af Unox Intelligence
Performance-teknologier (frarades)

Gem/slet den indstillede forudindstilling.



Bekraeft de indtastede vaerdier

Knappen gem bekreaefter de indtastede veerdier.

v Edit preset UIP (2/4)

MULTI.Time

B Grilling

Temperature

250 °C AT

Steaming

45 %

Ventilation




Start en tilberedning

START

Tryk pa knappen sTart/sTop = for at starte tilberedningen: en

STOP

manuel eller Smart.Preheating-fase starter, afhaengigt af hvad du
tidligere har indstillet.

Du kan til enhver tid afbryde en igangvaerende forvarmning, enten
manuelt eller SMART.Preheating ved at trykke pa knappen Skip og
bekraefte.

Se her for at fa flere oplysninger om forvarmning.

Ved afslutningen af forvarmningen eller efter, du har stoppet den
for tid, vises en skaerm, der opfordrer dig til at saette maden i
ovnen.



Under tilberedning: indstil timerne

Vi anbefaler, at du tilknytter timer 1 til den forste bageplade fra
toppen, timer 2 til den anden bageplade osv.: Pa den made ved du,
hvilken bageplade du skal tage ud, nar en timer udlgber. Kortet har
ogsa felgende knapper:

tryk pa knappen E for at se 5 timere

tryk pa knappen E for at se 10 timere

tryk pa knappen Ex@ for at aktivere eller deaktivere teknologierne, se
her oplysninger om Unox Intelligence Performance.

Indstilling af timere ved hjalp af en kompatibel opskrift

Tryk pa ikonet + TILF@J PROGRAM.

Du far vist alle de opskrifter, der er kompatible med klimaseettet,
du tidligere har valgt, opdelt efter type (brug filtrene til at lette
s@ggningen); tryk pa den opskrift, du vil tildele timeren.



CHEFUNOX

Foretag de ngdvendige indstillinger for at tilpasse opskriften til
dine behov, og bekraeft med TiLFgu.

C4  Starting searing @@

L, Searing intensity Medium

Soft Medium Intense

B Temperature 120 ﬂc

Slow roasting Quick roasting




Manuel indstilling af timere

Indtast varigheden af de gnskede timere (op til hgjst 5) fra Omin til
9t:59min:59sek.




Ovnen bager

Figuren viser en igangveerende tilberedning MULTI.Time.

..........

UIP (2¢3)

bm'”o:oo v

700:12

Probe

100/ 10

Z  115°C

© % 00:00

® ~ 00:00



a & W N =

timer ikke udlgbet: tilberedning afsluttet &gt 15 sekunder

: tilberedning afsluttet < 15 sekunder
timer udlgbet: tilberedning afsluttet < 5 sekunder
annuller timer

bekraeft den udlgbne timer og vend tilbage til
indstillingstilstand

muligggr aendringer af det aktuelle klimasaest uden aktive
timere, se her, hvordan du @ndrer et klimasaet.

indstil en ny timer, enten ved at indtaste en varighed (timer :
minutter) eller ved at tilfgje et eksisterende program.



Afslut en tilberedning

Ved hjaelp af dette program opretholder ovnen den indstillede
temperatur og det indstillede klima pa ubestemt tid (kontinuerlig
cyklus).

Nar tiden for en timer er udlgbet, advarer et lydsignal dig om, at
den tilhgrende bageplade er klar, og at du kan tage den ud.

Hvis du trykker og holder start/sTor-knappen - nede, stopper
den igangveerende tilberedning.

STOP




Oversigt over tilberedning

Ved tilberedningens afslutning vises et oversigtskort sammen
med et lydsignal, som afbrydes ved at trykke pa knappen Stop

BUZZER.
Herefter vises et kort med en oversigt over forbrug.

Account

ﬂﬁﬁfTLépeed

0—
2 0:18:35

A Consumption summary

el:
3 Energy SIGE]
0,05 kWh 05L

(0)

Add time




1 navn pa den aktuelle opskrift
2 varighed af tilberedning afsluttet

3 oversigt over forbrug (elforbrug, vand, CO»).



Anvendelse

MULTI.Speed

Seet bradepanden ind SPEED.Plate

Indstil et klimasaet

Sadan indstilles timerne

« Ovnen bager

Afslut en tilberedning

Oversigt over tilberedning

MULTI.Speed giver dig mulighed for at tilberede produkter, der
kraever forskellige tilberedningstider samtidig.

Med dette program kan du indstille op til 4 timere, der giver dig
besked, nar den tilhgrende bageplade er klar.



Saet bradepanden ind SPEED.Plate

Tilberedningerne MULTI.Speed udfgres pa den medfglgende
SPEED.Plate. En meddelelse minder dig om, at du skal bruge dette
tilbehgar.

MULTI.Speed

CANCEL

Efter bekraeftelsen starter en manuel eller Smart.Preheating-
forvarmningsfase starter, afhaengigt af hvad du tidligere har
indstillet.

SMART.Preheating

ﬁ 166/260c

SKIP

Du kan til enhver tid afbryde en igangvaerende forvarmning, enten
manuelt eller SMART.Preheating ved at trykke pa knappen Skip og
bekraefte.

Se her for at fa flere oplysninger om forvarmning.




Indstil et klimasaet

Indstil det bedst egnede klimaseet til den fedevare, du gnsker at
tilberede.

Visning og forklaring af landing page

< Z HYPER.Speed

Temperature

1 300 °C

Microwaves

2 100 %

Steam

3 : 0%

Ventilation




andrer tilberedningstemperaturen fra 30 til 260° C. Til
tilberedning ved saerlig lav temperatur kan du bruge Delta T-
funktionen fra 0 til 120° C (hvis til stede). | dette tilfaelde skal
du bruge kernesonden og saette den ind i midten af maden.
Delta T opretholder pr. definition ovnrumstemperaturen pa en
konstant forskel i forhold til sondetemperaturen ved hjalp af
formlen: Temperatur i ovnkammer minus temperatur i fgler

andrer mikrobglgeeffekten
andrer STEAM.Maxi damptilfgrsel eller DRY.Maxi udtraekning

andrer ventilatorhastighed i standard eller pulseret tilstand.
Hvis ventilatorerne er i pulserende tilstand, slukker de, nar
ovnen nar den indstillede temperatur

gem/slet det indstillede klimasaet.



Bekraeft de indtastede vaerdier

Knappen cem bekraefter de indtastede vaerdier.

~ Edit preset

A

o Z HYPER.Speed

Temperatura

300 °C

Microwaves

100 %

Steam

0%

Ventilation




Sadan indstilles timerne

Indstilling af timere ved hjalp af en kompatibel opskrift

Tryk pa ikonet + TILF@J PROGRAM.

@ Multi Speed UIP (2/3)

Pulled pork Timer

02:00 00:26

— <+ A" GRAM

@ s 60 s 90 5 120 5

Timer

00:00 00:00

DONE

Du far vist opskrifter opdelt efter type; tryk pa den opskrift, du vil
tildele timeren. Den angiver ogsa antallet af portioner.



Accouni 11:2%
v Seleziona programma
LIBRERIA

Fieces to load

1 piece 2 pieces 4 pieces

Fried Tizh fillet Cherze brotzal

AT NE A
ﬂ' i ‘.‘"

Cnion rings Burger buns Franch fries

Azcolena olives Breaded zucchin Pork schnitzel

Manuel indstilling af timere

Du kan indstille timerne ved at trykke pa de forudindstillede
varigheder (30-60-90-120 sekunder) eller ved at indstille
varigheden manuelt.



Ovnen bager

Figuren viser en igangveerende tilberedning MULTI.Speed.

@ Multi Speed

02:00 00:26
; © e
00:00 00:00




timer ikke udlgbet: tilberedning afsluttet &gt 15 sekunder
: tilberedning afsluttet &It 15 sekunder
timer expired: tilberedning afsluttet &It 5

annuller timer

a & W N =

bekraeft den udlgbne timer og vend tilbage til
indstillingstilstand

6 muligger eendringer af det aktuelle klimasaet uden aktive
timere, se her, hvordan du zndrer et klimaseet.

Afslut en tilberedning

Med dette program opretholder ovnen den indstillede temperatur
og det indstillede klima pa ubestemt tid (kontinuerlig cyklus).

Nar tiden for en timer udlgber, advarer et lydsignal dig om, at den
tilhgrende bageplade er klar, og at du kan tage den ud.

START

Hvis du trykker og holder starT/sTor-knappen = nede, stopper
den igangvaerende tilberedning.

STOP




Oversigt over tilberedning

Med dette program opretholder ovhen den indstillede temperatur
og det indstillede klima pa ubestemt tid (kontinuerlig cyklus). Et

START

langt tryk pa sTarT/sTor-knappen *~. stopper tilberedningen. Ved

STOP

tilberedningens afslutning vises et oversigtskort sammen med et
lydsignal, som afbrydes ved at trykke pa knappen Stop BUZZER.
Herefter vises et kort med en oversigt over forbrug.

Account

kﬁﬁffﬂépeed

»% End of cooking

0:18:35

A Consumption summary

el:
Energy Steam
0,05 kWh 05L

0]

Add time




1 navn pa den aktuelle opskrift
2 varighed af tilberedning afsluttet

3 oversigt over forbrug (elforbrug, vand, CO»).



Anvendelse

Vask

se sikkerhedsanvisningerne her

se start en vask her

se vask i gang her

se oversigt over vask her

se genopfyld Det&ampRinse her

se udskiftning_af filteret RO.Care her




Anvendelse

Data Driven Cooking

- Skeermbillede med forbrugsoplysninger

* Ovnkammerets renhedstilstand

« Tilberedningsrapporter




DDC (Data Driven Cooking)

Ved hjeelp af dette program kan du se aktivitets- og forbrugsdata
for din ovn. Hvis du vil se hele kortet, skal du traekke det op eller
ned.

~~ Data Driven Cooking

3 DETAILS »

SEND HACCP W




1 veelg de data, der er af interesse (brugstid, elforbrug,
vandforbrug, Det&ampRinse™, RO.Care)

2  brugstid af ovnen i timer minutter eller grafisk visning

3 skarmbillede med forbrugsoplysninger

1182

~ Data Driven Cooking

DETAILS >

50s

Tempo di attesa a Tempo di apertura
fine preriscaldamento porta per infornare

50 s

5 Ovnrummets renhedstilstand

6 tilberedningsrapporter.




Skarmbillede med forbrugsoplysninger

Apcounk 1122

& Activity and consumptions

This week

3
4
S}
Roasted chicken
6 Manual program

Long washing

See all




1 andre visning fra ugentlig til manedlig:
D ugentlig visning

Bl manedlig visning
2 vealge den uge eller maned, der er af interesse

3 veaelg de data, der er af interesse (brugstid, elforbrug,
vandforbrug, Det&ampRinse™, RO.Care)

4 gennemsnitlige antal timer dagligt
5 grafisk visning af antal brugstimer opdelt i

« tilberedninger i gemt program (program Library eller
Chefunox)

. vask

6 seneste ovnaktiviteter: Hvis du trykker pa en af de seneste
aktiviteter, kan du se en oversigt:

« varigheden af den enkelte aktivitet

«  sammenligning af "-forbruget SPEED-X med andre ovne,
der ikke er Energy.Star-ovne

« graf over tilberedningspreestationer med alle
programoplysninger

Hvis du trykker pa se alle, kan du se hele listen over programmer,
der har veeret brugt i den pagaeldende uge eller maned.



Ovnkammerets renhedstilstand

Se renggringstilstand for ovnen i den seneste uge eller maned.
Hvis du trykker pa peTALJER, kan du se alle de udferte vaske og
deres specifikationer.

DETAILE

Consumables in exhaustion

75%

g ' se RO.Care




Tilberedningsrapporter

Du kan modtage ugentlige tilberedningsrapporter, som hjalper dig
med at styre din ovns aktiviteter bedre.

Oplysninger:

gennemsnitlig ugentlig ventetid pa afslutning af forvarmning
gennemsnitlig ugentlig tid med aben lage ved indsaetning
gennemsnitligt ugentligt tidsforbrug med tom ovn
gennemsnitlig ugentlig tid med aben lage under tilberedning

gennemsnitlig ugentlig tid med aben lage ved afsluttet tilberedning.

50 s ©

Waiting time at the Opening time door to
end of preheating bake




Anvendelse

&)

Support

Support

» Hijeelp til tilberedning
- Teknisk bistand
DIGITAL.Training

Hjaelp til tilberedning
COOKING.Concierge

Har du brug for gode rad? @nsker du at optimere brugen af din
ovn? @nsker du at perfektionere en tilberedning? Har du brug for
vejledning til en opskrift?

Hvis du aktiverer Premium Digital Service-pakken*, far du op til 30
minutters opkald om maneden, sa du kan tale med vores
Corporate Chefs direkte via ovnens interne mikrofon. Med den nye
Badge-funktion kan du udfgre instruktionerne under opkaldet, og
med fjernbetjeningsfunktionen kan du give kokken mulighed for at
indstille din ovn pa afstand.



Teknisk bistand

Live Technical Assistance

Har du brug for hjaelp? Bestil en tid med vores tekniske team
direkte fra ovnen og tal med dem via den interne mikrofon.

DIGITAL.Training

Ved kgb af en ™-ovn Digital.ID kan du fa en gratis Premium*-
treeningssession, hvor du laerer alle tricks til at fa 100 % ud af din
ovn allerede fra de forste dage efter installationen.

Vores Active Marketing Chefs startil rddighed pa afstand for at
vise dig alt, hvad du har brug for, fra grundlaeggende funktioner til
de mest avancerede teknologier.

* Premium Digital.ID™-abonnementet inkluderer HEY.Unox taleassistent, DIGITAL.Training,
madlavningssupport COOKING.Concierge 30min./maned, live teknisk support og alle funktionerne i
DDC Enterprise abonnementet.



8. Vedligeholdelse og
rengering af “-ovnen

- Sikkerhedsadvarsler vedrgrende vedligehold

« Renggre apparatet

- Stilstandsperioder

* Oplysninger om bortskaffelse 0g_ genanvendelse

- Lille rutinemaessig vedligeholdelse




Sikkerhedsadvarsler
vedrgrende vedligehold

Enhver rutinemeaessig vedligeholdelse procedure skal
fi udfgres:
- efter at have koblet apparatet fra streamforsyningen og
afventet, at de stremfgrende dele aflades (ca. et par
minutter);

efter at have ventet til alle apparatets dele er afkglet;
i perfekt psykofysisk form;

ifort passende personlige veernemidler (f.eks. varmebestandige
gummihandsker, gjenbeskyttelse, stgvmaske (valgfri) osv.).

Laes renggringsmidlets sikkerhedsblad omhyggeligt igennem,
inden du handterer og bruger det. Rgr aldrig ved renggringsmidlet
med bare haender. Renggringsmidlet ma ikke komme i kontakt
med hud, gjne eller slimhinder. | tilfaelde af direkte kontakt med
renggringsmidlet skal instruktionerne pa sikkerhedsdatabladet
folges.

Ved renggring af en komponent eller tilbehgr ma du ALDRIG
bruge:

slibende eller skarpe redskaber eller klude (dvs. skuresvampe,
skrabere, stalbgrster, osv...);

vandstraler eller damp under tryk;
slibende eller pulver-rengeringsmidler;

basiske, aggressive eller aetsende eller korroderende
renggringsmidler (f.eks. saltsyre, svovlsyre eller kaustisk soda).



Disse stoffer kan forarsage permanent skade pa apparatets
overflader og katalysatorerne. Brug aldrig disse stoffer, heller ikke
ved rengering af apparatets underkonstruktion og gulve. Selv de
letflygtige dampe fra stofferne kan forarsage skader.

Inden et vaskeprogram startes, er det ngdvendigt at kontrollere, at
der IKKE befinder sig bradepander/bageplader i ovhkammeret; det
vil forringe vaskeresultatet.

Under vask ma ovndgren ikke abnes. Der er fare for skader pa
gjne, slimhinder og hud ved kontakt med de anvende kemiske
renggringsmidler, fordi den roterende dyse sprgjter dem ind i
ovnkammeret, hvor de bevaeges af kraftige luftstrgmme.

Rutinemaessig renggring og vedligeholdelse skal udferes af
brugeren og ma IKKE udfgres af bgrn, navnlig hvis de ikke er under
opsyn af en voksen.

Tanken med renggringsmiddel og dens tilslutning til ovnen og det
interne og eksterne vandkredslgb ma under ingen
omstaendigheder manipuleres: fare for skader, kvaestelser eller
ulykker med dgden til fglge.

Kontrollér med jeevhe mellemrum ovnkammeret for rustpletter.
Hvis der konstateres rust, er det ngdvendigt omgaende at
kontakte den tekniske assistance, da det er muligt, at vandet
forarsager skader pa ovnen. Det er ngdvendigt omgaende at gribe
ind, for at forleenge apparaturets levetid.



Rengdre apparatet

Renger apparatet dagligt for at sikre korrekte hygiejnestandarder
og undga, at de rustfri staldele nedbrydes eller korroderer.

Rengor pladen, bradepanderne,
pakningen
Vent pa at alle apparatets dele er afkglet

abn ovnlagen og tag pladen "A" og/eller bradepanderne ud. vask
sidstnaevnte med en blgd svamp og varmt saebevand. Skyl dem og tar
dem grundigt af

renggr pakning "B" med en blgd klud, der er let fugtet med varmt
saebevand.



Rengor luftfilteret og opsamleren

Fjern luftfilteret "C" fra det magnetiske saede, og pafer
renggringsmiddel SPRAY&Rinse fra UNOX pa hele overfladen

lad det virke i 10 minutter. Skyl grundigt og ter med en ren klud.
Luftfilteret ma ikke vaskes i opvaskemaskine

seet filteret pa plads igen. SPEED-X™ fungerer ikke uden sugefilteret:
en sensor registrerer dets tilstedevaerelse og advarer dig om at saette
det pa plads, hvis det ikke er til stede. Filteret skal veere helt tgrt, for
apparatet startes

Fjern om ngdvendigt eventuelle rester fra "D"-opsamleren og renggr
den med en blgd klud, der er let fugtet med varmt saebevand.






Rengor de udvendige dele

Vent pa at alle apparatets dele er afkglet

luk ovnlagen og renger de udvendige staloverflader med en blgd
klud, der er let fugtet med saebevand. Sgrg for at undga udsivning
under betjeningspanelet

skyl og tar omhyggeligt af Ter jaevnligt af med en blgd klud, der er
let fugtet i vaselineolie, for at beskytte staloverfladerne.

Renger betjeningspanelet

Renger betjeningspanelet med en meget blgd klud og en lille
maengde glasrens. Fglg renggringsanvisningerne fra producenten
af renggringsmidlet.

Renggring af ovhrummet

Manuel renggring (anbefales ikke)

Vent pa at alle apparatets dele er afkglet

sprojt staloverfladerne SPRAY&Rinse UNOX med en passende
maengde uden at overdrive (brug personlige vaernemidler under disse
indgreb)

Pas pa IKKE at sprgjte det pa lagens pakning, da den kan blive
gdelagt med tiden. Brugen af dette renggringsmiddel sikrer
fremragende renggringsresultater og maksimal kompatibilitet med
materialerne, som apparatet er fremstillet af. Alternativt kan du blot
bruge varmt vand og saebe

Skyl derefter grundigt og rigeligt med en fugtig klud for at fjerne alle
spor af renggringsmiddel, og ter med en ren klud eller kekkenrulle.



Brug af de automatiske vaskeprogrammer (anbefalet tilstand)

Se her, hvordan du starter de automatiske vaskeprogrammer.

Se her, hvordan du pafylder vaskemidlet.

Stilstandsperioder

| perioder, hvor apparatet ikke bruges, skal du afbryde stremmen
og vandforsyningen (hvis til stede), torre alle overflader af rustfrit
stal af med en blgd klud let veedet i vaselineolie og lade ovnlagen
sta let aben.

Ved fgrste genopstart:

rengor apparatet og tilbehgr grundigt - se her, hvordan du renggr
apparatet

tilslut apparatet til stram- og vandforsyning (hvis til stede)

inspicer apparatet, for du bruger det

lad ovnen fungerer i mindst 50 minutter uden bagvaerk og med
mikrobglger pa 0 %.

For at sikre, at apparatet er i perfekt og sikker tilstand, ber
vedligeholdelse og eftersyn udfgres arligt af et autoriseret
servicecenter.



Tjek vores websted UNOX.MyCare og UNOX.MyCare CONNECT
for planlagt og forebyggende vedligeholdelsesprogrammer, der er
designet til at garantere hgje kvalitetsstandarder for ovhene UNOX
og effektivitet over tid og til at undga uforudsete problemer i lgbet
af aret.

Oplysninger om
bortskaffelse og
genanvendelse

| henhold til artikel 13 i Lovdekret 49 af 2014 “Gennemfgrelse af
WEEE-direktiv 2012/19/EU om elektrisk og elektronisk
udstyrsaffald”

Symbolet med den overkrydsede skraldespand
betyder, at produktet er markedsfart efter den 13.
august 2005 og ikke ma bortskaffes gennem
almindelig affaldsindsamling ved dets endte levetid.
Apparatet skal bortskaffes seerskilt gennem sorteret
indsamling. Alle apparater er lavet med genbrugelige
metalliske materialer (rustfrit stal, jern, aluminium,
galvaniseret stal, kobber, osv) i procenter hgjere end 90% efter
veaegt. Gor apparatet klar til bortskaffelse ved at fjerne stremkablet
og enhver las ved rum eller hulrum (hvor det er monteret). Ved
slutningen af dets levetid, skal dette produkt handteres, sa de
negative virkninger pa miljget reduceres og effektiviteten af
anvendelsen af ressourcer forbedres ved at anvende "forureneren
betaler”, forebyggelse, forberedelse til genbrug, genanvendelse og
principper for nyttiggerelse. Husk, at ulovlig eller forkert


https://www.unox.com/it_it/services/unoxmycare/
https://www.unox.com/it_it/services/unoxmycare/

bortskaffelse af produktet fgrer til anvendelsen af sanktioner, i
henhold til de nuvaerende lovbestemmelser.

Oplysninger om bortskaffelse i Italien
| Italien skal WEEE-apparater leveres:

til opsamlingscentre (ogsa kendt som gkologiske ger eller
platforme)

til den forhandler, hvor nye apparater kgbes, der er forpligtet til at
indsamle dem gratis (“én for én"-indsamling).

Oplysninger om bortskaffelse i lande i Den Europaeiske Union

Hvis du derfor gnsker at bortskaffe dette apparat, anbefaler vi at
du kontakter de lokale myndigheder eller forhandleren for at fa
oplysninger om den korrekte bortskaffelsesmetode.



Lille rutinemaessig
vedligeholdelse

Genopfyld Det&Rinse

En meddelelse pa displayet fortaeller dig, hvornar det er tid til at
fylde tanken Det&Rinse op.



Det&Rinse finished

KIPOET AN

Recharge Det&Rinse as soon as possible.

Du ma kun fylde tanken med 1-liters flasker af renggringsmidlet
Det&Rinse™ Ultra fra UNOX, det eneste godkendte og testede
renggringsmiddel til renggring af ovhrummet.

Renggringsmidlet ma ikke komme i kontakt med hud, gjne eller slimhinder. | tilfeelde af direkte

u Brug handsker for at undga, at haenderne kommer i direkte kontakt med renggringsmidlet.
kontakt med renggringsmidlet skal instruktionerne pa sikkerhedsdatabladet fglges.

« tryk pa og slip tankdaekslet, og fjern tanken



tag heetten af Det&Rinse™ Ultra-flasken fra UNOX mens du holder
den med haetten opad; fjern eller punkter IKKE beskyttelsesfilmen

kontroller, at beskyttelsesfilmen er intakt og ubeskadiget. Vend
flasken pa hovedet og skru den pa tanken; en nal bryder den
beskyttende film, sa renggringsmidlet kan Igbe sikkert ned i tanken.




« Nar flasken er helt tomt, fjernes den, idet du sg@rger for, at den ikke
drypper; bortskaf den i overensstemmelse med geeldende regler.

/

Gentag proceduren, indtil den maksimale tankkapacitet er naet (3
liter = 3 flasker Det&Rinse™ Ultra fra UNOX), og seet derefter
tanken i igen, helt i bund. Bortskaf handskerne uden at rgre ved
omraderne, der er vade af renggringsmiddel.



Udskiftning af filteret RO.Care

Ovnen er udstyret med et blgdggringsfilter RO.Care, som du skal
udskifte arligt eller efter at det har behandlet et antal liter, der
beregnes med formlen:

Liter (L) = 13000 / Midlertidig hardhed (°DH) afhaengigt af
hardheden af kundens vand.

| begge tilfeelde far du en meddelelse pa displayet om, at det er pa
tide at udskifte filteret.



n

RO.Care finished

Recharge RO.Care as soon as possible.

- tryk pa og slip daekslet til bledgeringsfilteret RO.Care, og fjern det
brugte filter ved at treekke det udad



indseet det nye filter, idet du er opmaerksom pa den korrekte

- fjern beskyttelse pa det nye filter
indseettelsesretning.




9. Brug ovhen med
Digital.ID™-appen

- Hent Digital.ID™-appen

» Opret en Digital.ID™-konto

 Login pa Digital.ID™

« Tilslutning_af dine ovne

-+ Betjening_af navigationsbjaelke

 Liste over ovne

- Konto og indstillinger




Hent Digital.ID™-appen

Ga til Store pa din enhed (Play Store pa Android eller App Store pa
i0S), s@g efter appen Digital.ID™ og download den.

Opret en Digital.ID™-konto

Sadan opretter du en konto:

abn appen Digital.ID™, rul gennem billederne eller tryk pa skip To LOGIN

tryk pa TiLMELD piG, og vaelg, om du vil fortsaette registreringen med
GOOGLE, FACEBOOK eller APPLE

indtast de ngdvendige data (grundlaeggende oplysninger); tryk pa
ForTs£T for at udfylde resten (virksomhedsoplysninger og
erhvervsprofil)

nar du har udfyldt det hele sendes en bekraeftelsesprocedure til den
indtastede e-mail: fglg instruktionerne for at fuldfgre tilmeldingen af
kontoen. Hvis du ikke modtager nogen e-mails, skal du tjekke din
spam-indbakke.



Login pa Digital.ID™

+ Abn appen Digital.ID™, tryk pa LoGIN;

« pa skeermen, der vises, skal du indtaste din E-MAIL, ADGANGSKODEN, SOM
du indtastede, da du oprettede Digital.ID™-kontoen og trykke pa LoGIN:
Velkommen til den digitale verden!

Hvis du allerede har tilsluttet dine ovne, vil du se en liste over dem
efter login; se her, hvordan du kan se og_administrere listen over
ovne.

Hvis du endnu ikke har tilsluttet nogen ovn, kan du se her, hvordan
du tilslutter dine ovne.

Tilslutning af dine ovne

Nar du ferste gang logger ind pa kontoen, du har oprettet, skal du
tilslutte dine ovne, sa du kan se, overvage og administrere dem fra
appen Digital.ID™.

For du tilslutter dem, anbefaler vi, at du pr@ver vores virtuelle ovn,
sa du kan afprgve proceduren uden at bekymre dig om at bega
fejl.



Prov en virtuel ovn

* Tryk pa PR@V EN VIRTUEL OVN

 rul gennem billederne af ovnen, indtil du ser den model, der
interesserer dig, 0g START DEMOEN

« den virtuelle ovns startside vises; hvis du gnsker det, kan du
udforske alle dens funktioner, eller du kan fa vist en liste over virtuelle

ovne ved at trykke pa ovnknappen nederst til venstre. Se her,

hvordan du kan se og_administrere listen over ovne.

Tilslut din ovn via parring

Tryk pa knappen TiLsLUT DIN ovN; indram QR-koden, der vises pa
ovnens display, med din enhed, eller tryk pa teksten INDTAST koDE, 0g
indtast manuelt seriekoden og ovnens pinkode (begge er placeret
under QR-koden)

Indtast navnet, du vil give ovnen, sa du kan identificere den, hvis du
skal tilslutte flere ovne. cem det indtastede navn.

Hvis du har mere end én ovn UNOX, skal du gentage denne
procedure for hver af dem: pa den made vil de alle blive vist pa
listen over ovne, se her hvordan du kan se og administrere listen
over ovne




Betjening af
navigationsbjaelke

Med navigationsbjaelken kan du hurtigt navigere i appen
Digital.ID™:

« knappen ovNE til venstre bruges til at se og administrere listen

over ovne

+ knappen Konto e til hgjre giver dig adgang til og mulighed for at
aendre kontoen, se her, hvordan du administrerer din konto.

o
I Bakertop 2

-
I Bakertop 3




Hvis du har valgt en ovn og ser dens startside, kan du via
navigationsbjeelken:

= HoME-knappen: abne ovnens startside

ser  START/STOP-Knappen: starte eller stoppe en aktivitet, for
P eksempel en tilberedning

custom-knappen: ga til systemindstillinger.

No activity in progress

A O

Home Start Custom

Liste over ovne

Listen over ovne indeholder alle de ovne, du har tilsluttet via
parring, se her, hvordan du tilslutter din ovn via parring.




Visning og forklaring af landing page

My ovens

1 -+ ADD OVEN

=
Cheftop 1

Chefiop 2

wE
Bakertop 1

r
o
i
i
A

w  Order




1 tilfgj en ny ovn til listen

2 Ovnens navn og tilstand (online, offline): Tryk pa ovnens navn
for at abne dens startside. Hvis ovnen er online, kan du styre
den fra appen Digital.ID™; hvis ovnen er offline, vil nogle
funktioner vaere deaktiveret (slgret), mens aktive og
redigerbare aktiviteter vil blive synkroniseret, nar ovnen er
online igen

3 Tilfgj ovnialarm: vi anbefaler, at du kontrollerer arsagen til
alarmen

4 Opstil ovne efter serie, efter tilslutnings- eller
anvendelsesdato; hvis der er ovne i alarm, star de altid forst.

Rediger listen over ovne

Ga til REDIGERINGSTILSTAND

Tryk og hold navnet pa en ovn.

~ Cheftop 1 3
" Offline

-

'I: I Cheftop 2




Omdab en ovn

« (4 til REDIGERINGSTILSTAND, Se her, hvordan du gar til REDIGERINGSTILSTAND;

« tryk pa knappen ompgs /‘ skriv ovhens nye navn og bekraeft med
ANVEND.

DELETE (1)

Slet en ovn

*  Ga til REDIGERINGSTILSTAND, Se her, hvordan du gar til REDIGERINGSTILSTAND;

* tryk pa knappen sLET -i og bekreeft med sLET.

DELETE (1)




Konto og indstillinger

Fa adgang til kontoen

Tryk pa knappen konto e til hgjre.

Kontoindstillinger



9:41

@ Account

S

CHEFTOP-X di Mario

Account informations

Notification management

Subscription

Payment metods and billing settings

Profiles

Personal gallery

Blocks and security

Privacy




a o WO DN

indstil de grundlaeggende oplysninger,
virksomhedsoplysninger, erhvervsprofil, sprog og
maleenhed

beslut om du gnsker at modtage notifikationer
administrer dit Base- eller Premiumabonnement
indstil din standardbetalingsmetode

administrer brugerprofilerne for ovnen og kend
deres status.



subscription

Payment metods and billing settings

Profiles

Fersonal gallery

Blocks and security

Privacy

Terms of use

DISCONNECT




upload et personligt billede ved at tage et foto eller veelge det
fra galleriet pa din enhed. Billederne, du uploader, bliver gemt
i opskriftsbilledgalleriet i din ovn, sa du kan bruge dem, nar
du gemmer en personlig opskrift

fa adgang til sikkerheds- og laseindstillingerne for din konto
og ovn; i dette afsnit kan du andre din adgangskode til
kontoen eller indstille en pinkode for at lase funktioner, f.eks.
starte en tilberedning eller tilslutte andre ovne

indeholder en liste over vilkarene for brug af ovnen

afbryder forbindelsen mellem din enhed og ™ Digital.ID.



10. Hey UNOX!

« Hvad du kan ggreVoice Control

« Aktivere Unox Voice Control

Zndre indstillingerne for UNOX Voice Control




Voice Control

"Hey Unox, forvarm til 180 °C".

TeknologienVoice Control er i stand til at genkende din stemme,
fortolke dine gnsker og fa ovnen til at agere i overensstemmelse
hermed. Det giver dig mulighed for at give kommandoer, selv nar
du har handerne fulde.

Hvad du kan gere UNOX Voice Control

Unox Voice Control kan:

starte et program, der er gemt i applikationen Library eller Chefunox

starte et manuelt program eller en forudindstilling og hjaelpe dig
med at indstille parametrene (sa laenge dine gnsker ligger inden for
omradet af den forudindstilling, du har valgt)

indstille eller tilfgje timere i programmerne MULTI.Time -
MULTI.Speed eller i en igangvaerende tilberedning (i dette tilfaelde
tilfgjes der timer-widgets pa startsiden)

start en vask

fortzelle dig, hvad klokken er



Aktivere UNOX Voice Control

tryk pa knappen voice \!J for at aktivere eller deaktivere
teknologien

Ciao! Cosa posso fare per te?

Lancia Cooking.Set Avvim lovaggio Lancia MULTLTime

= ¢ %

Zndre indstillingerne for UNOX Voice
Control

Ga til indstillinger > Voice control > sprog.



11. Genstarte, opdatere og
genoprette

- Teende og_slukke ovnen

« Opdatere softwaren

« Genopret til fabrikstilstand




Taende og slukke ovnen

Tryk pa on/orr-knappen pa panelet for at teende og slukke ovnen.
Startsiden vises efter ca. 20 sekunders ventetid.

DIGITAL (-5

Opdatere softwaren

Ga til Indstillinger > Softwareopdatering > Opdater software.

Du kan kun opdatere softwaren, hvis der ikke er nogen
tilberednings- eller vaskeprogrammer i gang.Efter opdateringen
bliver du bedt om at slukke ovnen.



Genopret til fabrikstilstand

| ovnens opstartsfase skal du trykke 5 gange i treek pa displayet
for at ga i genopretningstilstand. Du far mulighed for at:
starte ovnen normalt (start oven)

genoprette den tidligere softwareversion (restore previous software
version)

nulstille ovnen til fabrikstilstand (factory reset)

fa adgang til de mest avancerede kommandoer (advanced options
for Unox Service).



12. Hjaelp og support

Hvad skal du ggre, hvis ovnen ikke virker
Teknisk bistand
LONG.Life - LONG.Life 5

Kontakt teknisk support

Producentens data




Hvad skal du gore, hvis
ovnen ikke virker

Hvis ovnen ikke fungerer, skal du afbryde apparatet fra strom- og
vandforsyningen (hvis til stede) og kontakte et af UNOX
autoriseret teknisk servicecenter og give dem fglgende

oplysninger:

kebsdatoen;
eventuelle alarmmeddelelser, som vises pa displayet.

apparatets specifikationer, som findes pa typeskiltet;

XEPA-0523-EXRNo
2020A0000001

Made
Pe: 6.5 kW 380-415 V 3N 50Hz IP X3

GROSS WEIGHT: 100 kg NET WEIGHT: 89 kg

Working Frequency 2450 MHz

ce Tam
Made in Italy



https://www.unox.com/it_it/azienda/service-locator?find=service_center

Teknisk bistand

Alle vores produkter er designet til at holde i lang tid, hjaelpe dig
med den bedst mulige teknologi og gere dig i stand til at klare
enhver udfordring. Der kan dog opsta uforudsete haendelser; i
disse tilfeelde star netveerket af UNOX autoriserede og
certificerede servicecentre altid til radighed for at minimere
nedetiden.

Se her for at finde Autoriserede tekniske servicecentre UNOX

Tjek vores websted UNOX.MyCare & UNOX.MyCare CONNECT for
planlagt og forebyggende vedligeholdelsesprogrammer.

LONG.Life - LONG.Life 5

Med LONG.Life far du specialiseret assistance fra vores teknikere
og en 12-maneders garanti, der deekker arbejdslgn og reservedele.
Med UNOX LONG.Life5 har mulighed for at forlaenge garantien op
til 5 ar eller 12.000 driftstimer pa reservedele og 24 maneder eller
12.000 driftstimer pa arbejdskraft. Kontakt UNOX for yderligere
oplysninger.

Kontakt teknisk support


https://www.unox.com/it_it/azienda/service-locator?find=service_center
https://www.unox.com/it_it/services/unoxmycare/
https://www.unox.com/it_it/services/unoxmycare/

Hvis du er Premium-kunde*, kan du ringe til vores tekniske team
direkte fra ovnen og tale med vores operatgrer via den interne
mikrofon. Takket veere den indbyggede chat- og kamerafunktion i
Digital.ID™-appen kan du desuden sende beskeder og billeder for
at hjeelpe teamet med at diagnosticere og Igse dine problemer
hurtigere og mere preecist.

* Premium Digital.ID"-abonnementet inkluderer HEY.Unox taleassistent, DIGITAL.Training,
madlavningssupport COOKING.Concierge 30min./maned, live teknisk support og alle funktionerne i
DDC Enterprise abonnementet.

Producentens data

UNOX S.p.A Via E. Majorana, 22
35010 Cadoneghe (PD) Italy
TIf. +39 049 86.57.511

Fax +39 049 86.57.555
info@unox.com
WWW.UNnox.com



mailto:info@unox.com
https://ddc-service.unox.com/www.unox.com
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